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b) procedure di pulizia e sanificazione dei locali;

¢) procedure di pulizia e sanificazione degli strumenti, delle attrezzature utilizzate per lo
stoccaggio del latte refrigerato;

d) qualsiasi altra procedura relativa a controlli che, di volta in volta, per ragioni igienico-
sanitarie, si rendano opportune ( ad es. ricerca di aflatossine M1 €76 contaminanti
ambientali).

e) procedure dei tempi e delle temperature di conservazione e trasporto del latte;

f) procedure di pulizia e sanificazione dei contenitori adibiti al trasperto’del latte crudo:

g) procedure di pulizia e sanificazione del mezzo di trasporto;

h) procedure di pulizia e sanificazione dell'erogatore.

Il latte crudo prodotto in stalla deve soddisfare i criteri pretisti all'Allegato ITI, Sezione
IX, Capitolo I, punto III. del Regolamento CE n. 853/2004: tali criteri devono essere
caleolati , in autocontrollo, sulla media mobile con almeno due'prelievi al mese, in base a quante
previsto dalla circolare 31 luglio 2000.

In caso di superamento dei limiti di carica battericae/o di cellule somatiche del latte
crudo prodotto presso un‘azienda di produzione, I vendita, con qualsiasi modalitd, di
latte crudo deve cessare fino alla rimozione ,della non conformitd. In tale caso,
durante il periodo di sospensione, il latte da/vendere non pué essere sostituito con il
latte proveniente da altre aziende di produzione diverse da quella registrata a tale
scopo ai sensi del Regolamento CE n. 852/2004.

Ai fini della prevenzione delle infezioni da Escherichia Coli verocitotossici, 'Azienda di
produzione che intende commercializzare latte crudo, dovra effettuare, in autocontrollo,
controlli analitici in allevamento, sulle“feci e sul latte, volti ad escludere la positivita da
Escherichia Coli 0157; i controli analitici dovranno essere effettuati secondo una
pregrammazione predispesta dallazienda la cui valutazione deve consentire l'individuazione di
soggetti portatori al fine di-escluderli dalla produzione per la vendita del latte crudo,
informando il servizio veterinario della ASL.

Il Servizio veterinario competente effettuera ' opportuna vigilanza; a tale riguardo deve
avere la possibilita dellaccesso in qualsiasi momento a tutta la documentazione di
autocontrollo predisposta dall' Azienda,

COMMERCIALIZZAZIONE MEDIANTE MACCHINE EROGATRICI

Il latte oggette della vendita deve originare da un'unica azienda di produzione. Non si
configura rella fattispecie della vendita diretta dal produttore al consumatore la
possibilita 'di vendita di latte di raccolta, da parte di una cooperativa o di qualsiasi
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